Késtlichkeiten aus Ihrer Metzgerei Trumpp ™

Partyserice



Wir geben stets unser Bestes, um Sie zu verwéhnen.
Was wir Ihnen alles bieten - Sie werden staunen.

Unser Flyer enthélt keine Preisangaben, da wir ganz
individuell auf die Wiinsche unserer Kunden eingehen.

IW%
- frankische Hochzeitssuppe
+ schwabische Maultaschensuppe
+ Gulaschsuppe
* Broccoli-Rahmstippchen
« italienische GemUsesuppe

* Kiirbiscremesuppe

Vorspeisen und KW@ML
* Melone umwickelt mit
mlldgeraqchertem Schinken
* panierte Champ|gnonkopfe im Salatbett
7 hausgemgchte Siilze in Sauce V|na|grette
- geréuche:rte Forellenfilets mit Sah_nemeerrettich
« versch. Ahtipasti
* Vitello Tohnato




Vem ﬁmm Baunern

Vom Schwein

» Schweinebraten in verschiedenen Variationen:
Zigeunerbraten, Semmelbraten, gegrilltes Kaiser-
fleisch, Lauchbraten, Krustenbraten oder Klassisch

+ Schnitzel, fir jeden wie er es winscht:
Jager-, Paprika- oder Rahmschnitzel

» Schnitzel ,Wiener Art"

» Schweinerlckensteak mit Krduterbutter
» Schweinehalssteak mit pikanter Flllung
» Lendchen im Blatterteig

« Kassler in Blatter- oder Brotteig

* Holzfallersteak

+ ofenfrisches Spanferkel

* gebratene Schaufele im Biersud

+ gekochte oder gegrillte Schweinshaxen
* Fleischklchle nach Hausfrauenart

+ Cordon bleu

Vom Rind

- frankischer Sauerbraten

- herzhafter Rinder- oder Burgunderbraten
- schwabischer Zwiebelrostbraten

- Rouladen mit deftiger Fillung

+ Rinderfilet und Steaks in verschiedenen
Marinaden eingelegt

+ gekochtes Rindfleisch mit Sahnemeerrettichsof3e

Vom Milchkalb
+ Kalbsrahmbraten
+ Kalbsrollbraten
« Zuricher Kalbsgeschnetzeltes
+ Kalbshaxen '
* 0Osso Buco




Etwas Deﬂijef und Rustrkales

* Fleischspiefe
* Mix-Box - eine Vielfalt
an Frittiertem, Gebackenem und Gebratenem
« ofenfrischer Fleisch-, Zwiebel- oder Pizzakas
+ gebratene Bratwirste mit Kraut
* NUrnberger Rostbratwirste
+ Saure Zipfel im Zwiebelsud
+ Cevapcici mit Zigeunersofie
« Zwiebelsteaks

Aw:o{evlfm/fw

* Bruzzelpfanne

+ Gyros

* hausgemachtes Gulasch
» Schaschliktopf

* Nudelgerichte: Spaghetti, Tortellini, Lasagne
mit verschiedenen Sofen

+ gegrillte Hahnchenschlegel

» Hdhnchenbrustfilet

- ital. Héhnchenbrustfilet gefillt
 Putenbrust und gefillter Putenrollbraten
» Putengeschnetzeltes

» Entenbristchen




Veﬁefmf&fc/w Hauptspersen
» Gemiusestrudel
* Gratin von herzhaftem Gemise
» Gemiseschnitzel oder Gemiisefrikadellen
+ Kdsespatzen mit frischen Salaten der Saison

* Nudelauflauf mit Gemdse

Bevlagen
» hausgemachter Kartoffelsalat
+ Spatzle, Nudeln oder Reis
« frankische Knddel, Servietten- und Semmelknddel
» Kroketten oder Kartoffelplatzchen
+ Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln
+ Salate, was die Saison uns bietet
+ verschiedene Brote und Brétchen

Desserts und Leckerveien
ﬁ'w den Abschluss

« Strudel-Variationen, z.B. Apfelstrudel, Topfenstrudel
+ hausgemachter Obstsalat mit Maraschinolikor
- diverse Mousse: Vanille, Schoko, Erdbeer, Waldfrucht
* Bayerische Creme
* Kasefrichtchen oder Késespezialit,étel!'n vom Brett
* Rote Grrut_ze mit flissiger Sahne | '

* reichhaltiger Obstkorb oder marinierté Obstplatte




Kaltes B&ffeﬁ

» Wurstplatten -
so vielfaltig wie unser frankisches Land

+ Schinkenplatten mit verschiedenen gekochten
und rohen Schinken, Kassler, Kaiserfleisch und
Heifgerduchertem

* Variationen von kalten Braten
+ Salami- und Rohwurstspezialitaten

« rustikale Platten: gerducherte Bratwirste,
Schinkenwiirstchen, Leber- und Blutwirste,
hausgemachte Wurstwaren usw.

* NUrnberger Rostbratwiirstle
+ Hackbadllchen oder Cevapcici

* hausgemachtes Griebenschmalz
oder Bratwurstgehdck

+ Schinkenrdéllchen mit Spargel

- geflillte Eier, Tomaten und Gurken

* rosagebratenes Roastbeef

* Lendchen in Blatterteig

* Entenbristchen

+ Hahnchenschlegel und Hahnchenbrustfilet

+ garnierte Medaillons von Schwein, Rind oder Kalb
+ gebratener Rehriicken mit Preiselbeer-Birnen

» hausgemachte Siilzen mit Wurst,
Schinken oder vegetarisch

+ Feinkostsalate: frankischer und Schweizer
Wurstsalat, Fleischsalat, Kosaken- und Rind-
fleischsalat, italienischer Nudelsalat, Eiersalat,
Gemduse- und Waldorfsalat, Rohkostsalat,

Pilz- und griechischer Salat

+ Kdsespezialitaten vom Brett
« frankischer Obatzter

» Raucherfisch: Heilbutt, Schillerlocken,
Makrelenfilets, Stremellachs

» gerducherte Forellenfilets
» echter Raucherlachs



* Shrimps und Garnelen

» Shrimps-Cocktail und Heringssalat

+ Lachsfilet mit Mangold in Blatterteig

« individuelle Themen-Bifetts, z.B. italienisches Biifett,
griechisches Bifett, frankisches Bifett

Eiir Thren St
oder ]‘m/ den deﬁigm Imbiss
« exquisite Happchen und Canapés mit Schinken,
Wurst, Kase oder Raucherfisch
* belegte und garnierte Semmeln nach lhren Wiinschen
« Sandwiches in versch. Gréfien

« versch. Fingerfood (Poppers, Chicken Nuggets,
Frihlingsrollen, Mozzarellasticks, Cevapcici u.v.m.)

« verschiedene Spiefe:
- Kdsespiepe
- Tomaten-Mozzarella-Spiefe
- Hahnchen-Spiefe

Unser Serv:ce !

Die L|eferung erfolgt nach lhren Wunschen und Ihren
Vorstellungen. Wir berechnen, je nach Entfernung,
eine L|eferpauschale IR

Sollten Sie noch Fragen haben, sprechen Sie mit uns!

Wir werden uns bemiihen, damit es eine gelungene ]
Feier wird.

Sollten Sie Teller und Besteck benotlgen so konnen
wir Ihnen auch dieses mitliefern. Wir erlauben uns -

daftir 1,00 Euro pro Gedeck gereinigt und 1,50 Euro
pro Gedeck ungereinigt zu berechnen. : | It




Metzgwei Tre

- Thwe Metzge«ei m ch/dum%m

Essen ist eine der schénsten und angenehmsten Sachen
unserer Welt. Deshalb ist es unser Bemiihen, Sie mit bester
Qualitat und hervorragendem Service zu verwéhnen.

Wir sind eine Metzgerei mit alter Tradition.

Es fangt schon damit an, dass wir unsere|Schlachttiere
gezielt von heimijschen Bauern beziehen.

Dies gewdhrleistet uns, dass die Tiere artgerecht,
wie zu alten Zeiten, gehalten und gemdstet werden.

Zur Herstellung unserer fertigen Produkte verwenden wir
beste Gewiirze und Zutaten. Unsere Rezepte wurden von
Generation zu Generation weitervererbt und verbessert.

Gerne berticksichtigen wir individuelle Nahrungsmittel-
unvertréglichkeiten und Allergien bei deri Zubereitung
Ihrer Speisen. Sprechen Sie uns einfach an!

Wenn Sie uns besuchen wollen und Sie fihden uns nicht
sofort - vom Grofparkplatz Mooswiese in Richtung Markt-
platz sind es nur 100 Meter.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Kdstlichkeiten aus Ihrer Metzgerei Trumpp

Metzgerei Trumpp
Webergasse 8

91555 Feuchtwangen
Tel: 09852 -9116
Fax: 0 98 52 -34 34

e-Mail: info@metzgerei-trumpp.de
Internet: www.metzgerei-trumpp.de



