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Köstlichkeiten aus Ihrer Metzgerei Trumpp

Partyservice



Wir geben stets unser Bestes, um Sie zu verwöhnen.  
Was wir Ihnen alles bieten – Sie werden staunen. 

Unser Flyer enthält keine Preisangaben, da wir ganz  
individuell auf die Wünsche unserer Kunden eingehen.

	 Suppen
• fränkische Hochzeitssuppe

• schwäbische Maultaschensuppe

• Gulaschsuppe

• Broccoli-Rahmsüppchen

• italienische Gemüsesuppe

• Kürbiscremesuppe

	
	
	
	
	
      

Vorspeisen und Kleinigkeiten
• Melone umwickelt mit  

   mildgeräuchertem Schinken

• panierte Champignonköpfe im Salatbett

• hausgemachte Sülze in Sauce Vinaigrette

• geräucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich

• versch. Antipasti

• Vitello Tonnato
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 Vom fränkischen Bauern
  Vom Schwein

• Schweinebraten in verschiedenen Variationen: 	

	 Zigeunerbraten, Semmelbraten, gegrilltes Kaiser-	

	 fleisch, Lauchbraten, Krustenbraten oder Klassisch

• Schnitzel, für jeden wie er es wünscht:  

	 Jäger-, Paprika- oder Rahmschnitzel

• Schnitzel „Wiener Art“

• Schweinerückensteak mit Kräuterbutter

• Schweinehalssteak mit pikanter Füllung

• Lendchen im Blätterteig

• Kassler in Blätter- oder Brotteig

• Holzfällersteak

• ofenfrisches Spanferkel

• gebratene Schäufele im Biersud

• gekochte oder gegrillte Schweinshaxen

• Fleischküchle nach Hausfrauenart

•	Cordon bleu

 Vom Rind

• fränkischer Sauerbraten

• herzhafter Rinder- oder Burgunderbraten

• schwäbischer Zwiebelrostbraten

• Rouladen mit deftiger Füllung

• Rinderfilet und Steaks in verschiedenen 

	 Marinaden eingelegt

•	gekochtes Rindfleisch mit Sahnemeerrettichsoße

  Vom Milchkalb

• Kalbsrahmbraten

• Kalbsrollbraten

• Züricher Kalbsgeschnetzeltes

• Kalbshaxen

• Osso Buco 3



	 Etwas Deftiges und Rustikales
• Fleischspieße

•	Mix-Box - eine Vielfalt  

	 an Frittiertem, Gebackenem und Gebratenem

• ofenfrischer Fleisch-, Zwiebel- oder Pizzakäs

• gebratene Bratwürste mit Kraut

• Nürnberger Rostbratwürste

• Saure Zipfel im Zwiebelsud

• Cevapcici mit Zigeunersoße

• Zwiebelsteaks

 	Aus der Pfanne
• Bruzzelpfanne

• Gyros

• hausgemachtes Gulasch

• Schaschliktopf

• Nudelgerichte:	  Spaghetti, Tortellini, Lasagne  

			    mit verschiedenen Soßen

 	Geflügel
• gegrillte Hähnchenschlegel

• Hähnchenbrustfilet

• ital. Hähnchenbrustfilet gefüllt

• Putenbrust und gefüllter Putenrollbraten

• Putengeschnetzeltes

• Entenbrüstchen
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 Vegetarische Hauptspeisen
• Gemüsestrudel

• Gratin von herzhaftem Gemüse

• Gemüseschnitzel oder Gemüsefrikadellen

• Käsespatzen mit frischen Salaten der Saison

• Nudelauflauf mit Gemüse

 Beilagen
• hausgemachter Kartoffelsalat

• Spätzle, Nudeln oder Reis

• fränkische Knödel, Servietten- und Semmelknödel

• Kroketten oder Kartoffelplätzchen

• Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln

• Salate, was die Saison uns bietet

• verschiedene Brote und Brötchen

	 Desserts und Leckereien 	
  für den Abschluss
•	Strudel-Variationen, z. B. Apfelstrudel, Topfenstrudel

• hausgemachter Obstsalat mit Maraschinolikör

• diverse Mousse: Vanille, Schoko, Erdbeer, Waldfrucht

• Bayerische Creme

• Käsefrüchtchen oder Käsespezialitäten vom Brett

• Rote Grütze mit flüssiger Sahne

• reichhaltiger Obstkorb oder marinierte Obstplatte
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 Kaltes Büfett
• Wurstplatten –  

	 so vielfältig wie unser fränkisches Land

•	Schinkenplatten mit verschiedenen gekochten  

	 und rohen Schinken, Kassler, Kaiserfleisch und  

	 Heißgeräuchertem

•	Variationen von kalten Braten

•	Salami- und Rohwurstspezialitäten

•	rustikale Platten: geräucherte Bratwürste,  

	 Schinkenwürstchen, Leber- und Blutwürste, 	  

	 hausgemachte Wurstwaren usw. 

•	Nürnberger Rostbratwürstle

•	Hackbällchen oder Cevapcici

•	hausgemachtes Griebenschmalz  

	 oder Bratwurstgehäck

•	Schinkenröllchen mit Spargel

•	gefüllte Eier, Tomaten und Gurken

•	rosagebratenes Roastbeef

•	Lendchen in Blätterteig 

•	Entenbrüstchen

•	Hähnchenschlegel und Hähnchenbrustfilet

•	garnierte Medaillons von Schwein, Rind oder Kalb

•	gebratener Rehrücken mit Preiselbeer-Birnen

•	hausgemachte Sülzen mit Wurst,  

	 Schinken oder vegetarisch

•	Feinkostsalate: fränkischer und Schweizer  

	 Wurstsalat, Fleischsalat, Kosaken- und Rind- 

	 fleischsalat, italienischer Nudelsalat, Eiersalat,  

	 Gemüse- und Waldorfsalat, Rohkostsalat,  

	 Pilz- und griechischer Salat

•	Käsespezialitäten vom Brett

•	fränkischer Obatzter

•	Räucherfisch: Heilbutt, Schillerlocken,  

	 Makrelenfilets, Stremellachs

•	geräucherte Forellenfilets

•	echter Räucherlachs6



•	Shrimps und Garnelen

• Shrimps-Cocktail und Heringssalat

• Lachsfilet mit Mangold in Blätterteig

•	individuelle Themen-Büfetts, z. B. italienisches Büfett, 	

	 griechisches Büfett, fränkisches Büfett

	 Für Ihren Stehempfang 	
	 oder für den deftigen Imbiss
•	exquisite Häppchen und Canapés mit Schinken, 

	 Wurst, Käse oder Räucherfisch

• belegte und garnierte Semmeln nach Ihren Wünschen

• Sandwiches in versch. Größen

• versch. Fingerfood (Poppers, Chicken Nuggets,  

	 Frühlingsrollen, Mozzarellasticks, Cevapcici u. v. m.)

• verschiedene Spieße:  

	 - Käsespieße 

	 - Tomaten-Mozzarella-Spieße 

	 - Hähnchen-Spieße

7

Unser Service
Die Lieferung erfolgt nach Ihren Wünschen und Ihren  
Vorstellungen. Wir berechnen, je nach Entfernung,  
eine Lieferpauschale.

Sollten Sie noch Fragen haben, sprechen Sie mit uns!

Wir werden uns bemühen, damit es eine gelungene  
Feier wird.

Sollten Sie Teller und Besteck benötigen, so können  
wir Ihnen auch dieses mitliefern. Wir erlauben uns  
dafür 1,00 Euro pro Gedeck gereinigt und 1,50 Euro  
pro Gedeck ungereinigt zu berechnen.



Metzgerei Trumpp
Webergasse 8
91555 Feuchtwangen
Tel.: 0 98 52 - 91 16 
Fax: 0 98 52 - 34 34

e-Mail: info@metzgerei-trumpp.de
Internet: www.metzgerei-trumpp.de

Metzgerei Trumpp 
- Ihre Metzgerei in Feuchtwangen
Essen ist eine der schönsten und angenehmsten Sachen 
unserer Welt. Deshalb ist es unser Bemühen, Sie mit bester 
Qualität und hervorragendem Service zu verwöhnen. 

Wir sind eine Metzgerei mit alter Tradition. 

Es fängt schon damit an, dass wir unsere Schlachttiere  
gezielt von heimischen Bauern beziehen. 

Dies gewährleistet uns, dass die Tiere artgerecht,  
wie zu alten Zeiten, gehalten und gemästet werden. 

Zur Herstellung unserer fertigen Produkte verwenden wir 
beste Gewürze und Zutaten. Unsere Rezepte wurden von 
Generation zu Generation weitervererbt und verbessert. 

Gerne berücksichtigen wir individuelle Nahrungsmittel-
unverträglichkeiten und Allergien bei der Zubereitung  
Ihrer Speisen. Sprechen Sie uns einfach an!

Wenn Sie uns besuchen wollen und Sie finden uns nicht 
sofort – vom Großparkplatz Mooswiese in Richtung Markt-
platz sind es nur 100 Meter.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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